II. kategoria 2009. oktober 19.

Kedves Vendégeink !

Az ételarak a koreteket is tartalmazzak.

Levesekbdl, tésztakbol, desszertekbdl, salatdkbol kisadagot nem értékesitiink.
Féételeinknél kisadagot csak az drral jelzett ételekbdl szolgalunk fel.

A feltiintetett drak a forgalmi ad6t tartalmazzak és forintban értendodk.
Az ételek csomagoldsara kiilon dijat nem szdmolunk .
J6 étvagyat és kellemes id6toltést kivan a Gourmandia Etterem személyzete!

Gaspar Andras Szeli Séndor
konyhaf6énok tizletvezetd

Liebe Gdiste!

Die Preise der Beilagen sind bei der Fleischgerichten mit eingerechnet.

Kleine Portionen von Gerichten sind nur bei diesem fall méglich, wo es extra angezeigt ist. Halbe
Portionen konnen wir nicht bei Suppen, Pasta, Salaten, Desserten servieren.

Die Preise sind in Huf., und enthalten Mehrwertsteuer.
Fiir die Verpackung von Gerichten berechnen wir keinen Preis extra.
Guten Appetit und angenehme Zeit wiinschen ihnen die Angestellten des Gourmandia Restaurants!

Gaspar Andras Szeli Sandor
Kiichenchef Geschiftsfihrer
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LEVESEK
Suppen — Soups

Izletes kapros-csirkeraguleves
Feiner Hiihnerragoutsuppe mit Dill
Fine chicken ragout soup with dill

Csontleves hazi majgaluskaval vagy cérnametélttel
Knochenbriihe mit hausgemachtem Leberknodel oder mit Fadennudeln
Bone soup with home-made liver dumpling or with vermicelli

Burgonyas-zellerkrémleves, fiiszerolajjal és mozzarella sajttal
Kartoffel-Selleriecreme-Suppe mit Mozzarella Kise und Gewiirzol
Potato-celery cream soup with Mozzarella cheese and spicy oil

Tejszines erdei gombaleves
Waldpilzsuppe mit Sahne
Wild mushroom soup with cream

Somogyi karfiolleves, fokhagymaval és szalonnaval gazdagitva
Blumenkohlsuppe auf Somogyer Art mit Knoblauch und Speck
Cauliflower soup Somogy style with garlic and bacon

2009. oktober 19.

400 Ft

400 Ft

400 Ft

400 Ft

400 Ft



II. kategodria

HAGYOMANYOS ETELEINK

2009. oktober 19.

Unsere traditionellen Gerichte — Our traditional dishes

Szalontiidé piritott zsemlegombdccal talalva
Saures Beuschel mit gerosteten Semmelknodeln serviert
Sour lights with bread dumplings

Pacalporkolt, fott burgonyaval talalva
Kuttelfleckgulasch mit Salzkartoffeln serviert
Hungarian stew of tripe with boiled potatoes

Vorosboros marhaporkolt, f6tt burgonyaval talalva
Rindgulasch in Rotwein, mit Salzkartoffeln serviert
Stew of beef in red wine with boiled potatoes

Tihanyi baratok eledele, siilt burgonyaval és parolt rizzsel talalva
(roston karajszeletek, majas, gombas, velés raguval)

Speise der Tihanyer Monche mit Pommes Frites und mit gediinstetem Reis
(Schweinekotelett vom Rost mit Champignons-, Leber-, und Hirnragout)

Food of Tihany monks with fried potatoes and steamed rice

(Pork cutlets with liver, mushroom and brain ragout)

Rantott sertésborda, siilt burgonyaval tilalva
Gebackenes Schweinekotelett mit Pommes Frites
Fried pork cutlets with fried potatoes

Trappista sajt rantva, parolt rizzsel talalva
Gebackener Trappista-Kdse mit gediinstetem Reis
Fried cheese with steamed rice

1000 Ft

1300 Ft

1300 Ft

1500 Ft

1300 Ft

1300 Ft

kisadag

700 Ft

900 Ft

1100 Ft

800 Ft

800 Ft
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HALETELEK
Fischgerichte — Fish dishes
kisadag

Lazacfilé roston, tejszines tengergyiimolcsei martassal, 1800 Ft  1300Ft
burgonyakrokettel talalva
Lachsfilet vom Rost, Meeresfriichte in Sahnesofle mit Kartoffelkroketten
Grilled filets of salmon in seafood-sauce with cream and potato croquettes
Parolt pangasius-harcsafilé fehérbormartassal, 1600Ft- 1100Ft

burgonyaldngossal és paradicsommal csében siitve
Gediinstetes Pangasius-Welsfilet in Weiffweinsofe tiberbackt mit Kartoffelfladen und Tomatenscheiben
Steamed Pangasius-catfish in white wine sauce, gratinated with potato fritters and tomato slices

Siilt lazacfilé mustaros-szojamartassal, mandulas rizskorettel talalva  1600Ft  1100Ft
Lachsfilet vom Rost mit Senf-SojasofSe, mit Reis und mit Mandeln serviert
Grilled filets of salmon in mustard-soy-sauce, with almond rice

Szezammagos bundazott pangasius-harcsafilé csikok, 1600Ft 1100Ft
zoldsalataval és joghurtos ontettel

Gebackenes Pangasius-Welsfilet in Sesammantel mit griinem Salat und Joghurtdressing

Fried pangasius-catfish in sesame seed jacket with green salad and yogurt dressing

Fogasfilé roston, baconos zoldspargaval, citromos martassal 1600Ft 1100Ft
és parolt rizzsel talalva

Zanderfilet vom Rost, griiner Spargel mit Bacon in ZitronensofSe und mit gediinstetem Reis

Grilled filet of pike-perch, asparagus with bacon in lemon-sauce and steamed rice

Parolt fiiszeres fogasfilé, vajas zoldségagyon talalva 1600Ft 1100Ft
Wiirziges Zanderfilet gediinstet, mit Gemiise in Butter
Steamed spicy filet of pike-perch, with vegetables in butter

Pisztrang egészben ropogosra siitve, parolt zoldségekkel talalva 45Ft/dkg
Forelle vom Rost im Ganzen, mit gediinstetem Gemiise
Whole grilled trout with steamed vegetables
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TESZTAK
Pasta — Pasta

Paradicsomos-sonkas gnocchi, parmezan sajttal
Gnocchi in TomatensofSe mit Schinken, Parmesankdse
Gnocchi in tomato sauce with ham and parmesan cheese

Tejszines olajbogyos tonhalas gnocchi
Gnocchi in Sahnesofle mit Oliven und Thunfisch
Gnocchi with cream, olives and tuna

Zoldséges sajtmartasos (3 féle sajtbol) penne tészta
Penne mit Gemiise in Kdsesofle ( mit 3 Kdsesorten )
Penne with vegetables in cheese sauce ( With 3 kinds of cheese )

Penne tészta, izletes erdeigombas-bazsalikomos martisban
Penne in kostlicher Waldpilzen-Basilikum-SofSe
Penne in delicious wild mushroom sauce with basil

2009. oktober 19.

1000Ft

1400 Ft

1000 Ft

1000 Ft
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HUSETELEK
Fleischgerichte — Meat dishes

Siilt libamell tejszines-borsmartassal, burgonyalingossal talalva
Gebratene Gdnsebrust mit cremiger Pfeffersofle, mit Kartoffelfladen serviert
Roast goose breast in creamy pepper sauce with potato fritters

Siilt libamell, narancsos gyiimolcsmartassal, burgonyakrokettel tilalva
Gebratene Gdnsebrust mit Orangen-FruchtsofSe, mit Kartoffelkroketten serviert
Roast goose breast in orange fruit sauce with potato croquettes

Csirkemellragu, majorannas, paradicsomos tejfolos martassal,
parolt rizzsel tilalva

Hiihnerbrustragout mit Majoran-Tomaten-SauerrahmsofSe, mit gediinstetem Reis
Chicken breast ragout with marjoram-tomato cream sauce and steamed rice

Toltott csirkemell Kijevi médra, siilt burgonyaval tilalva
Gefiillte Hiihnerbrust auf Kijev Art, mit Pommes Frites
Stuffed chicken Kiev with fried potatoes

Pulykamellfilé, sonkaval, paradicsommal, sajttal egybesiitve,
siilt burgonyaval és parolt rizzsel talalva

Putenbrustfilet mit Schinken, Tomaten, und mit Kdse zusammen gebraten,

mit Pommes Frites und mit gediinstetem Reis serviert

2009. oktober 19.

2600 Ft

2600 Ft

1400 Ft

1500 Ft

1500 Ft

kisadag

1000 Ft

1100 Ft

Grilled breast of turkey gratinated with ham, tomato and cheese with fried potatoes and steamed rice
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HUSETELEK
Fleischgerichte — Meat dishes

Bundazott pulykamellrolad, zoldségekkel toltve, 1400 Ft
mandulas rizskorettel talalva

Panierte Putenbrust-Roulade mit Gemiise gefiillt, Reis mit Mandeln

Fried roll of turkey breast stuffed with vegetables, with almond rice

Sziizérmék roston, hagymas-vorosbabraguval,

burgonyakrokettel tilalva 1600 Ft
Jungfernmedaillons vom Rost mit Zwiebeln und mit roten Bohnen-Ragout,

mit Kartoffelkroketten serviert

Fillet mignon of pork with onion and red beans ragout and potato croquettes

Sertéssziizbol késziilt apropecsenye, hasibburgonyaval 6sszeforgatva 1600 Ft
Jungfernfrikassee mit Pommes Frites zusammen gerostet
Fricassée of mignon of pork with fried potatoes

Velovel toltott sertésborda rantva, siilt burgonyaval 1400 Ft
és parolt rizzsel talalva

Schweinekotelett mit Hirn gefiillt, paniert, mit Pommes Frites und mit gediinstetem Reis serviert
Fried pork cutlets stuffed with brain, with fried potatoes and steamed rice

Siilt sertéskaraj, tejszines erdeigomba-martassal, 1400 Ft
burgonyakrokettel tilalva

Schweinekotelett vom Rost mit Waldpilzen-SahnesofSe, mit Kartoffelkroketten serviert

Grilled pork cutlets with wild mushrooms and cream, with potato croquettes

kisadag

1200 Ft

1200 Ft

1000Ft
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SALATAK

Salat — Salads

Vegyes salita joghurtos-sajtos ontettel
Gemischter Salat mit Joghurtdressing und Kdse

Mixed salad with yogurt dressing and cheese

Konyhakert salata joghurtos ontettel

Frischer Friihlingssalat mit Joghurtdressing
Fresh spring salad with yogurt dressing

Paradicsomsalata
Tomatensalat
Tomato salad

Uborkasalata

Gurkensalat
Cucumber salad

Kaposztasalita
Krautsalat
Cabbage salad

Csemege uborka
Delikates Gurken
Pickled gherkins

Céklasalata
Rotriibensalat
Beetroot salad

Almapaprika
Essigpaprika
Pickled green pepper

2009. oktober 19.

600 Ft

500 Ft

400 Ft

400 Ft

300 Ft

300 Ft

300 Ft

300 Ft
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KORETEK, MARTASOK
Beilagen, Soffen — Garnishes, Sauces

Burgonyakrokett
Kartoffelkroketten
Potato crocquettes

Hasabburgonya
Pommes Frites
Fried potatoes

Petrezselymes-vajas burgonya
Petersilienkartoffeln in Butter
Potatoes with parsley in butter

Parolt zoldségek
Gediinstetem Gemiise
Steamed vegetables

Parolt rizs
Gediinstetem Reis
Steamed rice

Tartiar martas
Sauce Tartar
Sauce Tartar

Ketchup, Afonya
Ketchup, Blaubeersosse
Ketchup, Cranberry sauce

Joghurtos ontet
Joghurtdressing
Yogurt dressing

2009. oktober 19.

350 Ft

350 Ft

350 Ft

350 Ft

350 Ft

150 Ft

150 Ft

150 Ft
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DESSZERTEK
Dessert — Sweets

Taros rétes vorosboros dfonya ontettel
Topfenstrudel in Blaubeersosse mit Rotwein
Cottage Cheese Strudel in Cranberry Sauce with Red wine

Somléi galuska
Somlauer Nockerln
»Somlé” Sponge Cake

Csokoladés vaniliafagylalt gyiimo6lcsokkel
Vanilleeis mit Schokolade und Friichten
Vanilla ice with chocolate and fruit

Gyiimolcskoktél
Fruchtcocktail
Fruit Coctail

2009. oktober 19.

450 Ft

450 Ft

450 Ft

450 Ft
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Alkoholmentes italok

0,2 CocaCola
0,2 Coca Colalight
0,2 Fanta narancs
0,2 Fanta citrom
0,25 Kinley tonic, gyombér
0,33 Naturaqua dsvanyviz
0,33 Naturaqua szénsavmentes
0,33 Theodora dsvanyviz
0,2 Nestea 6szibarack, citrom
0,2 Cappy multivitamin 50%
0,2 Cappy alma 20%
0,2 Cappy anandsz 100%
0,2 Cappy meggy 27%
Si6 Oszibarack nektar 50%
Si6 Narancslé 100%

Szddaviz

Sorok
0,5 Gosser Spezial
0,33 Gosser Spezial
0,5 Aranyfican
0,5 Heineken
0,33 Heineken
0,5 Soproni
0,5 Gosser Bock
0,5 Edelweiss

0,5 Soproni Sziiz alkoholmentes

Borok - Varga pincészetbdl

0,75 Balatoni Olaszrizling
0,75 Chardonnay

0,75 Sziirkebarat

0,75 Balatoni Kékfrankos
0,75 Balatoni Zweigelt
Palackozott borok kimérve
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ITALLAP
Aperetifek
220,-
220,- Sd 3d
220,- Johnnie Walker 600,- 400,-
220,- Ballantines 600,- 400,-
220 §im Beam 600, - 400,-
220;- Bacardi Razz 600,- 400,-
358’ : Bacardi 600,- 400,-
5 401_ Baileys 600,- 400,-
240,- Zwack Kosher szilvapalinka  650,- 400,-
240,- Zwack Kosher barackpalinka  650,- 400,-
240,- Zwack Vilmoskorte ital 480,- 300,-
240,- Zwack Vilmoskorte ital mézes 480,- 300,-
80,- Zwack Unicum 480,- 300,-
80,- Jagermeister 480,- 300,-
25,- Metaxa 7* 900,- 550,-
Metaxa 3* 480,- 300,-
Tequila 480,- 300,-
420,- Finlandia vodka 480,- 300,-
320;- Cherry Brandy 300,- 200,-
420~ Marine Gin 300,- 200,-
420,- Martini 1dl 400,-
320,- Campari 1dl 750,-
320,-
ggg; Pezsgdk
320;- BB pezsg6 édes i 1600,-
BB pezsg6 félszaraz i 1600,-
1000;-
1000,
1000,- Kavé 200,-0,75
1000,- Cappuccino 240,-
1000,- Tea 240,-
140,-

Araink forintban értenddk és tartalmazzdk az dfa-t. — Uzletvezetd: Szeli Sdndor
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GETRAENKEKARTE
Alkoholfreie Getraenke Aperetifen
Scl 3cl
0,2 Coca Cola _ Fl 220;- Johnnie Walker 600,- 400,-
0,2 Coca Colalight Fl 220,- Ballantines 600,- 400,-
0,2 Fanta Orange Fl 220,- Jim Beam 600,- 400,-
0,2 Fanta Zitrone Fl 220,- Bacardi Razz 600, 400,-
0,25 Kinley Tonic, Ginger Fl 220,- Bacardi 600,- 400,-
0,33 Naturaqua Mineralwasser ~ Fl 220,- Baileys 600,- 400,-
0,33 Naturaqua Still Fl 220,- Zwack Pflaumenschnaps 650,- 400,-
0,33 Theodora Mineralwasser  Fl 220,- Zwack Aprikosenschnaps 650,- 400,-
0,2 Nestea Pfirsich, Zitrone Fl 240,- Zwack Wilhelmsbirne 480,- 300,-
0,2 Cappy Multivitamin 50%  Fl 240,- Zwack Wilhelmsbirne mit Honig480,-  300,-
0,2 Cappy Apfelgetraenk 20%  FI 240,- Zwack Unicum 480,- 300,-
0,2 Cappy Ananas 100% Fl 240,-  Jagermeister 480,- 300,-
0,2 Cappy Kirsche 27% FI 240,  Metaxa7 900, 350,
Sié Pfirsich Nectar 50% dl 80,- Meta?(a 3 480,- 300;-
Si6 Orangensaft 100% dl 80,- ';"equlla' 480, 300,-
Sodatrasser dl ’5 - inlandia vodka 480,- 300,-
! Cherry Brandy 300,- 200,-
Bier Marine Gin 300,- 200,-
0,5 Gosser Spezial Fl 420,- Martml' 1dl 400;-
0,33 Gosser Spezial Fl 320,- Campari Ldl 730;-
0,5 Zlaty Bazant Fl 420, Sekten
0,5 Heineken Fl 420,- BB Sekt Siiss Fl 1600,-
0,33 Heineken Fl 320,- BB Sekt Halbtrocken Fl 1600,-
0,5 Soproni (Ungarisch) Fl 320,-
0,5 Gosser Bock Fl 420,- Kaffee 200,-
0,5 Edelweiss FI 600,- Cappuccino 240,-
0,5 Soproni Alkoholfrei Fl 320,- Tee 240,-
Wein
0,75 Balatoni Olaszrizling(Weiss, Trocken) Fl 1000;,-
0,75 Balatoni Chardonnay(Weiss, Trocken) Fl 1000,-
0,75 Balatoni Sziirkebarat(Weiss, Lieblich) Fl 1000,-
0,75 Soproni Kékfrankos(Rot, Halbtrocken) ~ Fl 1000,-
0,75 Balatoni Zweigelt(Rot, Lieblich) FI 1000,-
Aus der Weinflasche dl 140,-

Die Preise sind in Huf. inclusive MwSt. angegeben.



